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JAN VAN GOYENSTRAAT......
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Oh kom er eens kijke
in de Jan van Goyenstrnat!

L

Sociale spil en plek van warme ontmoetingen

Beste lezer, aan mij ook dit jaar de eer om een voorwoord te schrijven
voor de Jan van Goyenkrant. Voor u ligt weer een mooie uitgave die ons
laat zien wat er leeft en gebeurt in deze geliefde straat. Een winkel-
straat waar je niet alleen komt om inkopen te
doen, maar ook een plek waar men elkaar ont-
moet, verhalen deelt en deel uitmaakt van
een levendige gemeenschap.

De Jan van Goyenstraat kent een geschiedenis die veel verder gaat dan

de winkels die we er vandaag vinden. De straat is vernoemd naar de
beroemde 17e-eeuwse schilder Jan van Goyen. Net als zijn schilderijen die
het alledaagse leven verbeelden, heeft deze straat altijd een centrale rol
gespeeld in het leven van Heemstede. Ooit was dit een straat vol ambachts-
lieden en lokale winkels die de buurt bedienden.

Door de jaren heen veranderde de straat mee met de tijden, maar één ding
bleef hetzelfde: de Jan van Goyenstraat is altijd een sociale spil geweest,
een plek waar mensen elkaar kennen en waar ondernemers betrokken zijn
bij hun klanten. Deze ondernemers zijn meer dan winkeliers; ze geven met
hun betrokkenheid en service een warm, menselijk gezicht aan de lokale
economie.

In deze tijd, waar het steeds meer gericht lijkt te zijn op online en anoniem
winkelen, biedt de Jan van Goyenstraat een verfrissende tegenhanger.
Hier vinden we niet alleen kwaliteitsproducten, maar ook een oprechte
interesse in de mensen achter de aankopen. De Jan van Goyenstraat blijft
zich ontwikkelen en we zijn als gemeentebestuur blij om te zien hoe de
straat zijn rol als ontmoetingsplek blijft behouden.

De straat is een onmisbare schakel in onze gemeenschap en draagt met
zijn warme en sociale karakter bij aan een levendig Heemstede.

Ik nodig u van harte uit om niet alleen te komen winkelen, maar ook om de
buurt te ervaren en elkaar te ontmoeten.

En wie weet... komen we elkaar een keer tegen in onze mooie Jan van
Goyenstraat.

Ik wens u veel leesplezier met deze feestelijke krant!

Arianne de Wit, wethouder Lokale Economie

IRENE MOORS: “HET
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De Jan van Goyenstraat: bruisend epicentrum van
veelzijdigheid in de Schilderswijk van Heemstede

Door Bart Jonker

Prachtig Heemsteeds eerbetoon

De Schilderswijk is gelegen in een
rustige omgeving met veel groen en
wordt geflankeerd door schitterende
statige huizen en villa’s. Omstreeks
1920 werd de Schilderswijk hier opge-
trokken, waaronder de Jan van
Goyenstraat. Een prachtig Heem-
steeds eerbetoon aan de grote
Hollandse meesters uit vroeger
eeuwen. In heel Heemstede zijn maar
liefst 26 straatnamen vernoemd naar
kunstschilders, waarvan sommigen
in deze gemeente of in de buurt
woonachtig zijn geweest.

Destijds vestigden zich met name
hier mensen die terugkeerden uit het
toenmalig Nederlands Oost-Indié,
voornamelijk om te rentenieren. Een
veelzijdig winkelcentrum in hun wijk
zou hun woongenot completeren. Zo
groeide de Jan van Goyenstraat al
snel uit tot hun eigen winkelstraat.

Rijke historie

Een straat met een rijke historie,
want sommige zaken zijn hier al
vanaf het eerste uur gevestigd. Neem
bijvoorbeeld groente- en fruitspecia-
list Lucas Primeurs, met een bestaan
van maar liefst 102 jaar. Unieke

Uniek in ons dorp, uniek in Nederland. Heemstede mag trots zijn op de gezellige Jan van Goyenstraat, het bruisende
epicentrum van de Schilderswijk. Een winkel- en horecastraat, die zijn weerga niet kent, met sinds jaar en dag een
veelzijdigheid aan gerenommeerde speciaalzaken en horecagelegenheden, waar persoonlijke service en advies
immer hoog in het vaandel gehesen worden. Op de gemeentegrens met Haarlem-Zuid, waardoor deze straat ook
nog eens aantrekkelijk is voor in de nabijheid wonende Haarlemmers.
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Foto met dank aan HVHB.

tradities zoals Sinterklaas op het
Dak: onmiskenbaar Jan van Goyen-
straat. Sint betreedt al meer dan

75 jaar het dak van de Jan van
Goyenstraat, sinds 1947. Vele genera-
ties groeiden hiermee op. Ook dit jaar
is de Sint weer van de partij op zon-
dag 24 november. Lees hier meer
over elders in deze uitgave. Sinter-
klaas op het Dak wordt vol enthousi-
asme omarmd door de winkeliers-
vereniging Jan van Goyenstraat.

Een andere heerlijke traditie waar de

Je hoeft niet verder te kijken voor je boodschappen of om te genieten van gastronomische culinaire hoogtepunten:
welkom in de heerlijke Jan van Goyenstraat.

Jan van Goyenstraat trots op is, zijn
de activiteiten rond Koningsdag.
Eerst wordt de avond ervoor Konings-
nacht gevierd waar gezelligheid troef
is. Voor een vlekkeloze organisatie
staan de horecagelegenheden in de
straat garant, te weten Proeflokaal
De Groene Druif, Brasserie Boude-
wijn en restaurant Cheval Blanc.

De laatste bezit al jaren een trotse
Michelinster. Lees hier ook over
elders in deze uitgave. Op Konings-
dag zelf vindt ‘s ochtends de tradi-
tionele Kleedjesmarkt plaats, waar
kinderen de gelegenheid hebben om
de duvel en zijn oude moer aan de
man te brengen voor een extra zak-
centje.

Traditionele
activiteiten

Foto's: Eric van Westerloo, Ellen Toledo, Bart Jonker.

vorig jaar

Kunst en handel

Kunst en handel vierden in de tijd
van schilder Jan van Goyen (1596-
1656) hoogtijdagen. Net als in de 17de
eeuw, gaan ondernemen en kunst
eigenlijk nog steeds hand-in-hand in
de Jan van Goyenstraat. Zo ligt de
winkelstraat natuurlijk midden in de
Schilderswijk van Heemstede en

organiseren de ondernemers van de
winkelstraat traditioneel rond juni
een gezellige jaarlijkse kunstmarkt.
Kom zelf snel de veelzijdigheid en
gezelligheid ontdekken van de Jan
van Goyenstraat.

De ondernemers bieden u daarom
deze speciale uitgave aan en heten u
van harte welkom!
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DaVincei Kerst IJstaarten

Maak de kus*l'Ao\gu\ dit jaar exctva 'Fe%{'djjk!

1JS & KOFFIE

- Rqulpks Rednose - - A Rubg Chvristmas - - Fervero Star - - Ok Chvistmastvee -

- Chowolade hazelnoot jjstaart - - Tivamisu jjsstam -

- Mon chon ijs met vanille - - Do jjstaart voor cen voze kevstl

- Nutty & Crunchy - - Chervy Chvistmas - Bestel online of in de ijssalon
www.ijssalondavinci.nl

- Pistache & Stvacciatella jjstaart - - Romig kersenijs met puve chocolade -
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Bij Slijterij Wigbolt vind je altijd wel een fles die je niet kent

Door Bart Jonker

Om de feestdagen aan te kleden met een heerlijke wijn of
andere soorten dranken, hoef je niet ver te zoeken. Slijterij
Wigholt aan de Jan van Goyenstraat 12 in Heemstede heeft van
alles in huis om de feestdagen tot een daverend succes te
maken. Voor alcoholvrije dranken is de keuze eveneens reuze.
Eigenaren Bob van den Bree en Thomas Straatman verwel-
komen je graag en staan je graag bij om je hierin te adviseren.

Uitstekende wijnen

Een geschikte en uitstekende wijn kun je altijd vinden bij Slijterij
Wigbolt voor de feestdis. “Zo hebben we bijvoorbeeld een prach-
tige rode Barolowijn uit het Italiaanse Piemonte, gemaakt van
de Nebbiolo druif”, vertelt Thomas gepassioneerd. “Een typisch
Italiaanse blauwe druivensoort die veel tannine bevat en lang
moet rijpen. Vanwege de uitgelezen grond en weersomstandig-
heden die deze druif verlangt, wordt de Nebbiolo druif louter
gecultiveerd in Piemonte. Deze wijn is wat voller en steviger en
bij uitstek geschikt bij gebraad vlees en paddenstoelengerechten.
Om het maar even authentiek Piemontees te houden, uitermate
geschikt om bij truffelgerechten te serveren.

Natuurlijk hebben we ook een prachtig assortiment aan witte
wijnen. Bijvoorbeeld een fraai houtgerijpte Franse Chardonnay
uit de Languedoc. Een veelzijdige wijn vol complexiteit die is
ontstaan uit een mooie houtrijping. Geen enkele Chardonnay is
hetzelfde: mensen denken dat weleens. Het karakter van iedere
Chardonnay is verschillend. Dit hangt met name af van de
rijping, op welke plaats de druif groeit, etc. Het is echt een wijn-
soort met veel gezichten en daarom uitstekend geschikt om te
combineren met een scala aan gerechten.”

Unieke kasteelchampagne

Liever een sprankelend bubbeltje? Bob en Thomas bieden bieden
hiervoor een bruisend en afwisselend assortiment. Zoals de
Boursault champagne, een kleine champagneproducent afkom-
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Bob (op foto) en Thomas adviseren je graag bij Slijterij Wigbolt. Foto: Ellen Toledo.

stig uit een Frans dorpje in de buurt van Epernay. Daar staat een
prachtig kasteel. Binnen het hek wordt de druif voor deze cham-
pagne verbouwd. “Daarom wordt het een kasteelchampagne
genoemd en die zijn er maar weinig, dus vrij uniek”, legt Thomas
uit. “Het is een champagneproducent die kleinschalig een mooie
klassieke champagne maakt. Ik ben er zelf geweest om te kijken
hoe deze champagne wordt geproduceerd en heb deze mogen
proeven: in een woord voortreffelijk. Bij ons verkrijgbaar voor

39 euro per fles. Een traditionele champagne dien je sowieso op
tijd te drinken en niet te lang te laten liggen. Gewoon lekker
direct serveren en van genieten!”

Eigen biertje ‘Setje de Luxe’

Naast de slijterij in de Jan van Goyenstraat, runnen Bob en
Thomas ook hun eigen Cocktailbar Wigbolt in de Smedestraat 41
te Haarlem. “Daar serveren wij een eigen ambachtelijk ge-
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brouwen blond biertje met sinaasappelschil tezamen met een
bittertje, een amaro. We noemen dit ‘Setje de Luxe’. Heerlijk
drinkbaar. Dit is ook verkrijgbaar ook in de slijterij en meteen
een leuk cadeau-idee.”

Voor ieder wat wils

De winkel heeft eveneens een groot aanbod aan likeuren en
digestieven, maar ook een groot aanbod aan alcoholvrije opties.
Thomas: “Zo hebben wij alcoholvrije wijnen, bieren en alcohol-
vrije versies van rum, cocktails, amaretto, bijzondere ciders van
appel of peer en natuurlijk allerhande frisdranken. Kortom: je
vindt bij ons altijd wel een fles die je niet kent. Loop gewoon eens
binnen, we helpen je graag de juiste keus te maken!”

Open van woensdag t/m zaterdag van 10 tot 18 uur.
Meer informatie op: www.slijterijwigbolt.nl.

Bakkerij Van Vessem: het onbetwiste adres voor ambachtelijk

brood en spijs

Tekst en foto: Bart Jonker

In een gezellige en complete winkelstraat als de Jan van
Goyenstraat kan een ambachtelijke bakker natuurlijk niet
ontbreken. Heerlijk om iedere ochtend de verse geur van
versgebakken brood en lekkernijen en gebak op te snuiven op
nummer 26, waar BakKkerij Van Vessem is gevestigd.

Markante geschiedenis

Bakkerij Van Vessem is een authentiek begrip dat gestoeld is op
een markante geschiedenis die teruggaat tot maar liefst het
jaar 1907. Thans zijn er 18 filialen van Bakkerij van Vessem in
onze regio te vinden. Babette Huybregts - alweer de vierde
generatie van het trotse familiebedrijf - vertelt enthousiast
over de ambachtelijk vervaardigde lekkernijen die in de
bakkerij verkrijgbaar zijn. Geen wonder dat Sinterklaas en de
Kerstman hier graag regelmatig vertoeven.

Echte amandelspijs

“Het is altijd feest bij Bakkerij Van Vessem”, glundert Babette.
“Wie Sinterklaas zegt, zegt speculaas. Voor het uitgebreide
speculaasassortiment staan wij ons mannetje, omdat dit
eerlijke en ambachtelijke bereide producten zijn, iedere dag
vers.

In onze winkel is een ruim aanbod van speculaasstaven, specu-
laasbrokken, kleine speculaasjes, gevulde speculaas en zelfs
een speculaastaartje verkrijgbaar. De hoogste kwaliteit bereid
met echte roomboter, maar vooral zo superlekker, omdat we de
zuiverste amandelspijs gebruiken. Hierbij gebruiken wij veel
minder suiker, waardoor de smaak veel beter tot zijn recht
komt. Daarin ligt het grote onderscheid met andere aanbie-
ders. Proef zelf het verschil.

Heel bijzonder is onze cinnamonrol. Dit is een kaneelrol met
speculaascrumbles, speciaal voor de feestmaand. En niet te
vergeten onze echte roomboter amandelstaaf voor Sinterklaas
en kerst.”

Al het lekkers voor de feestmaand verkrijgbaar bij Bakkerij Van Vessem.

Romige chocoladeletters

“Een sinterklaasfeest zonder chocoladeletters is ondenkbaar”,
vervolgt Babette. “Daarvoor ga je speciaal naar Van Vessem.
Onze chocoladeletters worden bereid uit roomchocolade, die
werkelijk alle smaakpapillen streelt. De chocoladeletters zijn in
de varianten melk, puur, ruby (roze chocolade) en - voor een
letter met bite - in crispy. Sinds deze zomer hebben we ook de
pindachocs in ons assortiment. Dit zijn een soort pindarotsjes,
tevens in witte chocolade met speculaas leverbaar. Sinds de
introductie zijn die een echte hit.”

Feestmaand december

Naarmate de feestmaand december vordert, beweegt het
assortiment van Bakkerij Van Vessem gezellig mee. Voor kerst
zijn verschillende kerstchocolaatjes verkrijgbaar en er is een
overheerlijke kerststol te vinden, wederom bereid met Van
Vessems vermaarde ambachtelijke amandelspijs. Heerlijke

tulbanden in diverse variaties, flankeren Van Vessem zoals het
een ambachtelijke bakker betaamt, waaronder een echte ‘old
schoolversie’ met vruchtjes. Richting oud en nieuw moet je ook
bij Van Vessem wezen. “Zo hebben wij de ‘kwarkini’ in ons
assortiment. Een kleinere oliebol met wat kwark door het
beslag. De kwark in het beslag maakt onze oliebol frisser,
malser en minder vet”, legt Babette uit. “Naast de kwarkini en
de oliebollen is de appelbeignet niet te versmaden, met nog een
echte amarenenkers en een beetje rum en kaneelspijs in het
hart. Probeer bij de borrel ons echte Franse baguette eens.
Dagelijks vers bereid volgens Frans recept met het originele
meel van type T65 en desem. Kom gauw bij ons langs, want het
is smullen geblazen”, aldus Babette.

Openingstijden: maandag t/m zaterdag van 07-17 uur,
zondag van 07-14 uur.
www.bakkerijvanvessem.nl.
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Bloemendaal: Bloemendaalseweg 6A Bel 023 527 99 00
Heemstede: Jan van Goyenstraat 7 Bel 023 547 56 75
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PAKKET

4 personen

o Cider van peren

o Soep van paddenstoelen

« Smoothie/ Jus dorange: 2 sappen

o Fruitsalade '

« Brood

« Tonijnsalade

« Eitje preitje

« Waldorfsalade

» Saucijzenbroodje van Kwekkeboom
« Mini pie

o Gevuld Italiaans brood met mozzarella
« Salade met gerookte kip

o 4x dessert
« Macarons voor bij de koffie
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Groenten, fruit, noten en zuidvruchten
Te bestellen tot vrijdag 20 december Jan van Goyenstraat 10 - Heemstede
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Brigitte van Van Wonderen Makelaars in de
bres voor kledinginzameling arme gezinnen

Door Bart Jonker

Als het aan Brigitte Mentjox van Van Wonderen Makelaars aan
de Jan van Goyenstraat 16 ligt, heeft iedereen het recht op
goede kleding om je te beschermen tegen de winterkou.
Kleding is gewoon een primaire levensbehoefte. Ieder jaar is
zij bij Van Wonderen Makelaars volop in de bres om jaarlijks
kleding in te zamelen voor het goede doel, bestemd voor
gezinnen die onder de armoedegrens leven. Deze kleding
kunnen ze dan kiezen en afhalen in ‘De Gratis Winkel'.

Schrijnende taferelen

“Dit prachtige doel is zo'n zes a zeven jaar geleden begonnen op
initiatief van mijn zus Monique”, vertelt Brigitte Mentjox enthou-
siast. “Zij kwam op haar werk bij de bank in Amsterdam Zuid-
Oost in aanraking met schrijnende taferelen van mensen die
armoede leven. In de koude winter lopen dagelijks kinderen in
veel te dunne kleding. Kinderen uit gezinnen die onder de ar-
moedegrens leven en geen geld hebben om goede kleding aan

te schaffen. Nederland heeft de naam een welvarend en rijk land
te zijn, maar dat geldt lang niet voor iedereen. Veel gezinnen in
Nederland hebben moeite om dagelijks de eindjes aan elkaar te
knopen. Dit aantal is schrikbarend.

Monique vond dit echt niet kunnen en samen hebben we actie
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ondernomen om hier wat tegen te doen. Zodoende was de
kledinginzameling voor arme gezinnen geboren. Dat werd direct
een groot succes. Wij wisten vuilniszakken vol kleding in te
zamelen, meer dan we ooit hadden kunnen denken. Met echt
heel veel mooie kleding van goede kwaliteit, ook prachtige merk-
kleding. Monique kreeg de gelegenheid om een winkel in
Amsterdam Zuid-Oost te openen, die de naam ‘De Gratis Winkel’
kreeg. leder jaar beginnen we in oktober met kleding inzamelen
en daarmee kunnen we echt de winkel tot de nok vullen.

De gevulde winkel ziet er echt uit als een volwaardige kleding-
zaak.”

“Van verschillende instanties krijgen wij een lijst met namen van
gezinnen die hiervoor in aanmerking komen”, vervolgt Brigitte.
“Deze gegevens worden kenbaar gemaakt in zorgvuldig overleg
met inachtneming van de privacywet. De gezinnen op deze lijst
worden dan in december uitgenodigd - zowel kinderen als
volwassenen —in ‘De Gratis Winkel’ in Amsterdam Zuid-Oost.
Van 10 -16 uur kunnen ze dan kleding uitzoeken en mee naar
huis nemen. Blijft er kleding over nadat deze gezinnen zijn
geweest, dan zijn overige geinteresseerden ook altijd welkom om
rond te neuzen in ‘De Gratis Winkel'. Tegelijkertijd wordt hiermee
ook een bijdrage geleverd aan de duurzaamheid, doordat deze
kleding een tweede leven krijgt”, aldus Brigitte.

Het beulogen team van de kledinginzamelingsactie ‘De Gratis
Winkel, met Brigitte Mentjox (2de van rechts met muts) en haar
zus Monique (2de van links met witte trui). Foto aangeleverd.

Oproep kledinginzameling

Wil je ook kleding doneren ten behoeve van dit prachtige initia-
tief ‘De Gratis Winkel'? Neem dan contact op met Brigitte
Mentjox bij Van Wonderen makelaars op tel.nr.: 023-5287676, of
loop eens binnen op de Jan Van Goyenstraat 16. Van Wonderen
Makelaars is tevens inzamelpunt voor de kleding. Alvast bij
voorbaat dank namens deze gezinnen voor je medewerking!

Bloemist en kerstbomenspecialist Han van
Baekel: een icoon in de Jan van Goyenstraat

Tekst en foto: Bart Jonker

Als de Sint na 5 december weer de kuierlatten neemt, wordt
er weer naarstig naar de sfeervolle kerstdagen uitgekeken.
Althans, heel veel mensen kunnen eigenlijk niet wachten en
willen dan zo snel mogelijk een kerstboom in huis halen.
Gezellig toch, met zijn allen zo’n boom optuigen met prach-
tige kerstballen, slingers en sfeervolle verlichting? Een regel-
rechte sfeermaker zo'n kerstboom, die in vol ornaat de
warme gloed en geur van kerst in huis tentoonspreidt.

Schitterende kerstbomen

Voor een fraaie kwaliteitskerstboom hoef je niet lang te zoeken,
want Bloemenkiosk Han van Bakel op het Adriaan van Ostade-
plein 6 - op de kop van de Jan van Goyenstraat - weet al jaren-
lang als geen ander schitterende kerstbomen, afkomstig uit
Denemarken aan te bieden. Vooraf zijn deze sparren gecontro-
leerd op dichtheid, waardoor deze weelderige takken dragen
en kaarsrecht zijn. Een grote voorraad kerstbomen in alle
soorten en maten.

Bloemenkiosk Han van Baekel is niet voor niets naast zijn
fraaie verse bloemen ook een begrip in Heemstede als het om
kerstbomen gaat. Eind november zijn deze kerstbomen weer

bij Han verkrijgbaar en te bestellen. Als extra service levert
Han de bomen kosteloos af bij je thuis. Snel en eenvoudig. Wees
er snel bij, want de kerstbomen zullen naar verwachting weer
hard gaan!

Persoonlijke band

Han zit al 47 jaar in het bloemistenvak en is 20 jaar in de Jan
van Goyenstraat gevestigd. Met zijn bloemenkiosk heeft hij een
vaste klantenkring uit Heemstede en Haarlem-Zuid, dat om
de hoek ligt. Een persoonlijke band heeft hij met zijn vaste
klanten opgebouwd, die graag met grote regelmaat voor een
verse en fleurige ruiker bij Han langsgaan. Of het nu om een
bloemetje, een trouw- of rouwboeket gaat, of een fraaie kerst-
boom of kerststukje: Han van Baekel weet van wanten.

Han is altijd vol liefde in weer met zijn bloemen en planten,
heeft al de respectabele leeftijd van 70 jaar en zou het stiekem
ook wel eens wat rustiger aan willen doen. Bloemist zijn en
iedere morgen bij het krieken van de dag naar de veiling gaan
wordt best zwaar. Wel zou hij het persoonlijke contact met zijn
klanten en zijn liefde voor het vak van bloemist gaan missen.
Want een icoon is Han van Baekel zeker in de Jan van Goyen-
straat, waar je voor geur, kleur, bloei en kerstbomen uitste-
kend terecht kunt!

Kerstdessert zonder stress bij IJssalon Da Vinci

Als het wat kouder wordt en de feestdagen eraan komen, wordt het wat rustiger in de winkel bij IJssalon Da Vinci, maar des te
drukker achter de schermen. De ijssalon in de Jan van Goyenstraat 6 in Heemstede is momenteel alleen in het weekend open
(vrijdag t/m zondag) maar op het hoofdkwartier in Amstelveen zijn de ijsbereiders druk bezig met het ontwikkelen van de kerst-
ijstaarten voor de komende feestmaand. Ze krijgen hierbij zelfs hulp van een Italiaanse ijs patissier, die de laatste tips en tech-

nieken laat zien.

Een aantal succesnummers van vorig jaar blijft hetzelfde, maar
er worden ook weer nieuwe varianten kersttaarten bedacht. Alle-
maal gemaakt met het heerlijke ijs van Da Vinci, en met een luxe,
feestelijke uitstraling. Binnenkort zijn alle kerstijstaarten te
aanschouwen in de speciale ijstaarten vitrine in de ijssalon.
Daarnaast zijn er ijsbonbons in verschillende smaken beschik-
baar. Heel geschikt als onderdeel van een grand dessert. Het
bestellen van de ijstaarten kan in de ijssalon, maar ook via de
website www.ijssalondavinci.nl.

Ook via Instagram zullen alle taarten voorbijkomen. Wees er snel
bij, want van elke variant ijstaart is een bepaald aantal beschik-
baar. Stress over het kerstdessert is dan niet meer nodig!

Eigen koffieblend

Sinds dit seizoen verkoopt de ijssalon ook haar eigen blend
koffiebonen: de Da Vinci Italian Blend. Deze speciale blend is in
samenwerking met Smokey Beans samengesteld, en wordt met
verse bonen in kleine charges gebrand. Zo kun je ook thuis
genieten van een heerlijk kopje Italiaanse koffie.

Sinterklaas

De ijssalon is nog geopend tot en met dinsdag 24 december. Met
heerlijk vers ijs en koffie, maar ook met warme Luikse wafels met
verschillende toppings. Natuurlijk zijn we ook open op zondag

24 november tijdens Sint op het dak. Een goed moment om een
heerlijke warme Luikse wafel te bestellen.

Foto aangeleverd door IJssalon Da Vinci.
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Lucas Primeurs Bloemist Han van Baekel

Irene Moors: “Het fijne van de Jan van Goyenstraat is
de winkel om de hoek”

Tekst en foto's: Bart Jonker

Als Irene Moors niet haar televisiewerk doet, is de Jan van Goyenstraat een favoriete hot
spot, waar ze met grote regelmaat komt en waar ze om de hoek woont. “In oktober 1993 ben
ik hier komen wonen in het mooie Heemstede, pal achter de Jan van Goyenstaat. Al 31 jaar”,
vertelt ze. “Het fijne van de Jan van Goyenstraat is ‘de winkel om de hoek’. Lekker lopend
vanuit huis om door de winkelstraat te kuieren, waar van alles verkrijgbaar is: dat is
geweldig.”

Thans is de Jan van Goyenstraat ieder jaar een bruisende trekpleister in april op
Koningsdag. “Dat was in het verleden niet zo”, vervolgt Irene. “In 2006 werd de straat
verbouwd met nieuwe parkeervakken. Ik werd toen gevraagd om de vernieuwde
straat te openen. Ik zei toen dat ik wel wilde, maar dat ik graag zag dat er ook iets
voor kinderen zou komen op Koninginnedag. Er was hier niets te doen dan. Samen
met zes moeders heb ik het initiatief genomen om wat leven in de brouwerij te
brengen voor kinderen in de Jan van Goyenstraat. Zo ontstonden ideeén voor de
kleedjesmarkt, een talentjachtje, een ballengooikraampje en een soort minikermisje.
Lekker truttig, maar we waren oh zo oer-gelukkig en supertrots dat we dit konden
organiseren”, lacht Irene. “Dit werd ieder jaar groter. Geleidelijk aan gingen op
Koninginnedag steeds meer zaken en de horeca open. Nu is dit niet meer weg te
denken op Koningsdag in de Jan van Goyenstraat. Als ik dan nu op Koningsdag door
straat loop denk ik: ‘Nou, dat hebben we toch even met zes moeders voor elkaar
gebokst.’

Puur gemak voor mij
“Ik ben echt blij met de zaken hier in de Jan van Goyenstraat. Het is puur gemak voor mij. Zoals
Judy van Judy Beauty Boutique die mijn make-up doet. Ik kan dat gewoon zelf minder goed.
Voor televisie heb ik natuurlijk mijn vaste visagiste, maar er zijn ook dingen eromheen, zoals

premiéres en dergelijke. Dan kan ik dat even snel doen bij Judy die mijn make-up perfect Bakkerij Van Vessem

verzorgt. [k kom hier erg graag. Mijn dochter heeft zelfs nog onlangs een make-upcursus bij

Judy gevolgd, dat was hartstikke leuk. Dat had ik haar als verjaardagscadeau gegeven. Graag ga ik naar Bakkerij Van Vessem. Het fijne van de Jan van Goyenstraat is dat hier het

En Judy heeft allerlei goede en leuke producten die ze ook feestelijk inpakt als cadeau. Ik hoef ouderwetse gevoel nog waart van ik ga even naar de slager, de bakker en naar Lucas Primeurs
niet verder te zoeken voor een cadeautje. Ik vind altijd wat leuks hier. Verder doe ik graag mijn voor groenten en fruit. En wat ik nog mis haal ik bij de Plus supermarkt. Je kent elkaar hier in
boodschappen bij Jacques van der Hulst van de Plus supermarkt. Sinds jaar en dag kom ik bij de buurt en komt elkaar tegen en maakt een praatje. In deze straat heerst de tijd zoals het altijd
Lucas Primeurs en mijn zoon is gek op de gebraden kippen van Slagerij Arjen van der Slikke. al was. Dat maakt de Jan van Goyenstraat zo uniek”, aldus Irene Moors.

Judy Beauty Boutique Keurslager Arjen van der Slikke Proeflokaal De Groene Druif
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Verhalen van Sinterklaas op het Dak wordt een
heerlijk magisch en sprookjesachtig avondje

Door Bart Jonker

Verhalen van Sinterklaas op het Dak belooft op zondag 24 november weer
een spektakel van jewelste te worden. Om 17.00 uur maakt de Goedheiligman
zijn opwachting op het dak van de Jan van Goyenstraat, iets wat hij al meer
dan 75 jaar doet. Wat kan iedereen op 24 november verwachten? Matthijs
van der Meer is de persoonlijke assistent van Sinterklaas en is verheugd
met de organisatie. Hij licht een tipje van de geheimzinnige sluier op en
raadt iedereen aan om te komen kijken. “Het wordt sprookjesachtig mooi”,

vertelt hij geheimzinnig.

Getalenteerd artiest

Matthijs van der Meer komt oor-
spronkelijk uit Haarlem en heeft een
gedegen musicalachtergrond. Als
getalenteerd artiest is hij echt een

Matthijs van der Meer.

duizendpoot en veelzijdig. Zang,
dans, toneel, regie en schrijven: hij
draait nergens zijn hand voor om en
kan het allemaal. Samen met com-
pagnon Chiel van Tok runt hij de
vooropleiding Musical Master en
entertainmentbedrijf VTME. Hiermee
verzorgen ze diverse entertainment-
producties. “We zijn goed op elkaar
ingespeeld wat dat betreft”, vertelt
Matthijs. “Chiel is een muzikaal vir-
tuoos. Hij schrijft en arrangeert de
muziekproducties. Ik bedenk de melo-
dielijn en hij werkt het helemaal uit
tot een lied. We schrijven het script,
de nummers voor diverse musical- en
entertainmentprojecten en voeren de
regie en productie.” Daarnaast geeft
Matthijs les in Tilburg aan de Fontys
Musical Academie. Hij is een gepas-
sioneerd docent showrepertoire en
geeft tapdancelessen. “Zo leuk om te

doen”, glimlacht Matthijs. “Ik was als
kind al gebiologeerd door de musical-
en dansfilms van Fred Astaire en
Ginger Rogers. Toen wist ik al: dit wil
ik ook! En zo geschiedde.”

Betoverende sprookjesachtige
setting

Het was bij toeval dat Matthijs in
Heemstede Judy van Judy Beauty
Boutique sprak over de Sinterklaas
op het Dak-traditie in de Jan van
Goyenstraat, die al sinds 1947 plaats-
vindt. Zo kwam van het een het ander
toen Judy hem vroeg om de organi-
satie voor dit jaar op zich te nemen.
“Wij verzorgen met VTME regelmatig
optredens met Sinterklaas”, legt
Matthijs uit. “We staan de oude baas
daar natuurlijk graag in bij. We heb-
ben de kneepjes van het vak geleerd
van ‘Acteur des Vaderlands’ Paul van
Gorcum die we persoonlijk goed
kennen. Ik hoefde niet lang na te
denken, want we vinden het geweldig
dat wij nu dit jaar Sinterklaas op het
Dak mogen verzorgen. Het is echt een
niet meer weg te denken traditie voor
de Jan van Goyenstraat en heel
Heemstede. Het gaat echt geweldig
worden in een betoverende sprook-
jesachtige setting. Dat past zo goed
bij de folklore en magie van Sinter-

klaas, hij heeft zelf iets van een
sprankelende sprookjesfiguur. De
Sint wordt gezien als hoogwaardig-
heidsbekleder, maar kan ook een
tikkeltje ondeugend zijn. Meer ver-

klap ik niet, de rest is echt een specta-

culaire verrassing. Kom dus allen
kijken en laat je betoveren op zondag
24 november om 17.00 uur in de Jan
van Goyenstraat. Het wordt een
onvergetelijk heerlijk avondje”, aldus
Matthijs.

Kerstshow ‘It’s
Christmas Time’

Matthijs is ook de spil in een
wervelende kerstshow ‘It’s
Christmas Time’ met heuse live-
band in Theater de Luifel aan de
Herenweg 96 Heemstede. Ook dit
belooft een groot spektakel met
veel vrolijkheid te worden in het
sfeervolle licht van Kerstmis.
Deze show is te zien op zondag
22 december om 16.00 en om
20.00 uur.

Kijk voor kaarten op:
www.itschristmastime.nl.

Matthijs is ook te zien bij 1t's Christmas Time. Foto’s aangeleverd door VTME.

Hoe de Kerstman bij Sinterklaas op het Dak belandde

Door Bart Jonker

Sinterklaas en de feestdagen zijn zo'n heerlijke tijd van het jaar. In de

Jan van Goyenstraat verheugt iedereen zich weer op deze gezellige tijd.
En dat is te zien in alle winkels die helemaal prachtig zijn uitgedost, met
sfeervolle feestverlichting, versieringen, prachtige geschenken, lekker-

nijen en allerhande delicatessen.

Niet zo gek dat Sinterklaas en zijn Pieten hier graag komen om te
winkelen om voor iedereen het geschikte cadeau te vinden. En als hoog-
tepunt wil Sinterklaas iedereen even persoonlijk begroeten vanaf het
dak, iets wat hij al meer dan 75 jaar doet.

Geen wonder dat dan de Jan van
Goyenstraat helemaal bom-

metje vol is om maar een glimp van
de Goedheiligman op te vangen. Na
de séance op het dak gaat de Sint
even bijkomen met een bisschops-
wijntje en een Oer-Hollandse
bitterbal in Proeflokaal de Groene
Druif, want die kan hij in Spanje niet
krijgen. Vervolgens gaat Sint heerlijk
uitgebreid dineren bij sterrestaurant
Cheval Blanc - vertaald uit het Frans
als ‘Witte Paard’ - net als zijn schim-
mel overigens. Of gezamenlijk met
zijn Pieten een hapje eten bij Bras-
serie Boudewijn, omdat hier allerlei
overheerlijke gerechten op tafel
worden geserveerd om met elkaar te
delen. Altijd gezellig dus.

‘Oh kom er eens kijken...’

Toch draaide het er een keertje heel
anders op uit met Sinterklaas op het
Dak. Zoals ieder jaar maakte Sinter-
klaas weer zijn opwachting in de Jan
van Goyenstraat en waren vele
kindertjes vol verwachting met hun

ouders of opa en oma van heinde en
verre uitgelopen om Sinterklaas
hartelijk te begroeten.

Luidkeels werden sinterklaasliedjes
gezongen, totdat Sinterklaas met zijn
Pieten op het dak verschenen. Onder
luid gejuich en applaus werd Sinter-
klaas welkom geheten. Net toen de
Pietenband het lied ‘Oh, kom er eens
kijken’ had ingezet, schrok iedereen
zich het leplazarus door een keiharde
knal tegen de schoorsteen op het dak.

‘Duurzaam’

De schijnwerpers draaiden direct
richting de plek des onheils. Het werd
ijzingwekkend stil. Je zult het niet
geloven, maar achter de puinbrokken
van de verbrijzelde schoorsteen
verscheen het beteuterde gezicht van
de Kerstman met een verbogen
fatbike-band om zijn nek, een grote
bult op zijn voorhoofd en gebarsten
brillenglazen. Hij was zojuist met zijn
gloednieuwe duurzame elektrische
arrenslee - voorzien van snelle

fatbike-banden - frontaal tegen de
schoorsteen geknald. Nou, van die
arrenslee was niet veel meer over en
die was dus ook niet zo duurzaam
meer... Later zouden hier nog vragen
over gesteld worden in de Heem-
steedse gemeenteraad en bij Heem-
Steeds Duurzamer, maar dat is een
ander verhaal. Gelukkig had hij zijn
rendieren wel op de Noordpool ge-
laten, anders hadden die zich lelijk
kunnen bezeren.

Veel te vroeg!

“Auw, auw”, jammerde de Kerstman.
Hij nam zijn gehavende bril af en
keek verschrikt en tegelijkertijd vol
verbazing naar Sinterklaas. “Wat doe
jij hier nog met Kerstmis, Niek?”
(koosnaampije voor Sint-Nicolaas),
verweet de Kerstman Sinterklaas op
spottende toon. Waarop Sinterklaas
boos terugbeet: “Wat doe jij hier in
Sinterklaastijd, voel jij je wel lekker?”

Wat bleek: de Kerstman was dus
véééél te vroeg gearriveerd in
Heemstede, het heerlijke Sinterklaas-
avondje op 5 december was nog niet
eens geweest. De Kerstman haalde op
zijn beurt zijn antieke zakhorloge
met kalender tevoorschijn, nog eentje
uit het jaar kruik dat je moet op-
winden. Ook Sinterklaas stond zich
intussen eveneens op te winden en
vond dit allesbehalve amusant. Hij
eiste een verklaring van de Kerst-
man. “Ja maar Niek”, stamelde de
Kerstman met piepende stem,

“mijn zakhorloge geeft aan dat het 24
december is, het is dus Kerstavond...”

Hoofdpiet was nogal technisch en
nam het zakhorloge van de Kerst-
man ter hand en bekeek het van
naderbij. “Het uurwerk is defect en
was na het terugdraaien naar de
wintertijd in oktober volledig op hol
geslagen: het geeft nu Nieuwjaar
aan”, concludeerde hij. “Jij slaat
sowieso altijd op hol met je arren-
slee”, bromde Sinterklaas naar de
Kerstman. “Duurzaam aan me hoela,
wees eerst maar eens wat duur-
zamer voor jezelf! Luchtfietsen kon je
toch al nooit, brokkenmaker!”

En beide feestmannen barstten in
lachen uit en omhelsden elkaar.
Sinterklaas hielp onder luid applaus
de Kerstman van het dak. Annemieke
Lucas van Lucas Primeurs snelde
naar de Kerstman met een kopje
warme eigengemaakte soep, zodat
hij kon aansterken. Uitbaters Robin

Drayer en Paul Reder van de Groene
Druif schonken nog een extra glaasje
bisschopswijn in voor de schrik, af-
komstig van Slijterij Wigbolt en Tessa
van Skinpoint behandelde de geha-
vende huid van de Kerstman tot er
niets meer van de wonden te zien
was. De blauwe plekken werden door
Judy van Judy Beauty Boutique
professioneel gecamoufleerd met
make-up. De volgende dag gingen
Sinterklaas en de Kerstman gebroe-
derlijk winkelen in de Jan van Goyen-
straat om alle wensen op de inge-
diende verlanglijstjes te vervullen.
Voor deze ene keer waren Sinterklaas
en de Kerstman op hetzelfde ogenblik
in de Jan van Goyenstraat te zien.
Eind goed, al goed. Namens Sinter-
klaas, de Kerstman en de Jan van
Goyenstraat iedereen gezellige feest-
dagen toegewenst!
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de praktijk
neemstede

samen werken aan
gezondheid en welzijn

Als multidisciplinair behandelcentrum bieden wij naast Fysiotherapie, Manuele
therapie, Bioresonantie, Acupunctuur, Massage therapie, Revalidatie en begeleiding
bij Parkinson en COPD ook yoga, Pilates, orthomoleculaire therapie, ergotherapie,
logopedie, sytemische coaching. Prive Pilates lessen, Body Shape en Body Flow en
Pedicure behandelingen.

NIEUW: VOETEN SPA

Welverdiende aandacht voor uw voeten.
Het is namelijk ontspannend en gezond om je voeten af en toe
te verwennen met onze behandeling:
+ Ontspannen voetbad
« Voeten scrub
« (Bij veel eelt adviseer ik deze behandeling te combineren met een pedicure
behandeling vooraf)
- Voetmassage met aroma olién
- Voetpakking
+ We sluiten de cosmetische voetbehandeling af met een verzorgende créme.

Duur: 45 minuten | Tarief: €49,50
PEDICURE (m.i.v. januari ook medisch)

Arjen van der Slikke, keurslager
Jan van Goyenstraat 24, Heemstede
Telefoon 023-528 90 00

info@arjenvanderslikke.keurslager.nl

K

KEURSLAGER

Gourmetschotels

Standaard€7,95pp Luxe €9,95 p.p.
- Biefstuk - Kogelbiefstuk

- Varkenshaas - Lamshaas

- Kipfilet - Black Angusburger

- Hamburger - Shoarma

- Provencaals worstje - Kipfilet

- Kip pesto spies

(Gevulde) kerstkalkoen

-

Diverse handgeknoopt
rollades

Diverse soorteh
Hollands wild

- Parelhoen - Hert - Haas
- Wildzwijn - Eend - Duif
- Fazant - Ree - Gans

Prijslijst verkrijgbaar in de winkel

DIVERSE PATES, SALADES
VLEESWAREN EN SOEPEN

« tomahawk e« picanha Z
» bavette « ossenhaas « ribeye ,
0 entrecote rosblef

Geef tl]dlg uw bestelhng door in de wmkel
telefonisch of via whatsapp: 06-407 88 664
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Alle medewerkers Van

P Keurslageri) Arjen van der Slikke
L wensen U Smaakvolle feestdagen
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BEAUTY-BOUTIQUE

Voor de mooiste en originele beauty cadeaus ga je naar
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Judy Beauty Boutique.
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Schoonheid en originele beauty cadeaus
vind je bij Judy Beauty Boutique

Judy van Judy Beauty Boutique in de Jan van Goyenstraat 35
in Heemstede weet waar ze over praat als het om hoogwaar-
dige & unieke beautyproducten, visagie en hairstyling gaat.
Kleine nichemerken voert zij die gegarandeerd van de hoogste
kwaliteit zijn.

Al meer dan zes jaar bedient ze en adviseert zij met succes in
haar gezellige en knusse boutique vele tevreden én nieuwe
klanten. Judy is gespecialiseerd in visagie en hairstyling van
bruiden en make-up workshops. Mooie uitgebreide make-up
lessen waarbij je alles leert over make up, hoe breng je aan het
aan? Met welke tinten? Welke technieken? En alles in een natuur-
lijke stijl, zoals je bent, alleen dan net iets mooier.
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Het team van het Haartheater Heemstede:
voor ultieme professionele hairstyling

Wie zoekt naar de ultieme professionele hairstyling is aan
het juiste adres bij het Haartheater in de Jan van Goyen-
straat 14 in Heemstede. Het Haartheater is een keten van vijf
salons die zijn gevestigd in Amsterdam (2), Heemstede,
Hoorn en Purmerend.

Je kunt er terecht voor een professionele haarverzorging in de
brede zin des woords, kleuradvies en professionele haarver-
zorgingsproducten. Het enthousiaste team van het Haar-
theater - bestaande uit Sanne, Sarah, Tess, Hennie, Nina en
Sophie - staat graag voor u klaar om al uw haarwensen tot in
de uiterste (haar)puntjes te vervullen. Zodat je er altijd op je
opperbest uitziet. Ook voor de feestdagen. Het team stelt zich
graag aan je voor.

Je haar is je beste accessoire

Sanne leidt het Haartheater Heemstede en is al 22 jaar werk-
zaam als haarstylist. “Je haar is beslist je beste accessoire”,
vertelt ze. “Ik vind het kappersvak heerlijk en ik luister altijd
goed naar de wensen van de klant.

Als een allrounder ben ik gek op blonde lokken en zachte
bruintinten, maar ook wenkbrauwen stylen maakt voor mij
het plaatje af. Ik blijf altijd kijken naar wat er bij onze klanten
past.”

Klanten moeten blij de deur uitgaan

Sarah is haar- en kleurstylist. “Ik was 15 jaar dat ik begon te
werken in een kapsalon. Vanaf jongs af aan wist ik al dat ik
kapster wilde worden en ik ga vast en zeker elke dag met
plezier naar mijn werk. Ik vind het ontzettend leuk om klanten
blij de deur uit te laten gaan”, aldus Sarah.

Samen kijken hoe we het beste resultaat kunnen bereiken
Tess was 17 toen ze begon in het kappersvak. Ze vertelt: “Ik
begon eerst met het goed en stevig kunnen fohnen. Dit vond ik
namelijk erg belangrijk om goed gestyled de salon uit te lopen
en daar een aantal dagen plezier van te hebben. Ik hou het
meeste van zetten van highlights en het plaatsen van weaves.
Dit zorgt ervoor dat je meer lengte en of volume kan creéren.
Kortom: Ik wil graag dat de klant zich fijn voelt en dat we
samen kunnen kijken naar hoe we het beste resultaat kunnen
bereiken, want er is heel veel mogelijk”, aldus Tess.

Hennie gaat genieten van haar pensioen

Hennie is ook haar- en kleurstylist en ex-onderneemster in de
kappersbranche. “Door echt te luisteren naar mijn klanten en
realistisch te kijken naar wat de mogelijkheden zijn kom ik
samen de klant tot een prachtig resultaat. Na dertig jaar heb
ik vorig jaar mijn stokje over gedragen en heb ik besloten
vanaf januari van mijn pensioen te gaan genieten”, legt ze uit.

Omarm je uniciteit: dat is wat je mooi maakt

Sophie is hairstylist en beautican met meer dan tien jaar erva-
ring gespecialiseerd in levendige, gepersonaliseerde haarkleu-
ringen. “Naast mijn passie voor kleur, bied ik een verscheiden-
heid aan deskundige schoonheidsbehandelingen”, vertelt ze.
“Mijn innovatieve technieken en oog voor detail zorgen ervoor
dat je weggaat met een prachtige, op maat gemaakte look die
je natuurlijke schoonheid versterkt. Ik zeg altijd: ‘Omarm je
uniciteit: dat is wat je mooi maakt.’ Ik blijf op de hoogte van de
laatste trends en zorg voor gezond haar en een gezonde huid.
Ik ben er om je te helpen bij het bereiken van onberispelijke,
hoofdstrelende resultaten.”

Originele beauty cadeaus
Ben je op zoek naar een
origineel beauty cadeau?
Dan ben je bij Judy Beauty
Boutique aan het juiste
adres!

De boutique heeft een
prachtig assortiment huid-
verzorging, make-up,
bijzondere parfums en
beeldschone sieraden.

En je cadeaus worden
prachtig ingepakt, echt een
feestje.

Kom eens langs!

Kom zelf kijken in de prachtige Judy Beauty Boutique. Judy en
haar team heten je van harte welkom en adviseren je graag ook
bij het uitzoeken van een passend beauty cadeau.

Tel: 06-13116165.

Meer informatie via de website: judybeautyboutique.nl,
Instagram of scan de QR-code.

Extra openingstijden voor de feestdagen:
+ 19 december van 09 tot 20 uur

+ 20 december van 09 tot 20 uur

+ 22 december van 11 tot 16 uur

+ 23 december van 09 tot 20 uur.

Haarprofessionals pur sang, zoals Sanne bij het Haartheater.
Foto: Bart Jonker.

Contact

Bij nieuwe klanten raadt het Haartheater vaak aan even tele-
fonisch contact op te nemen. Sanne legt uit waarom: “Via de
telefoon kunnen beter de klantwensen gematcht worden bij
een behandeling. De benodigde tijd kunnen we zo goed in-
plannen voor haarwensen en haarkleuring.” Tel. 023-5470555.

Meer informatie over het Haartheater, het menu voor hairsty-
lingsmogelijkheden, het online contactformulier en haarver-
zorgingsproducten op de webshop, zie: www.hethaartheater.
nl.

Openingstijden:

+ Di, Woe, Vrij: 9.00u-18.00u.
+ Do: 9.00u-20.00u.

+ Zat: 9.00u-17.00u.
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Save the date, want

23 november

is het weer zover...

STAPELKORTING

bij Skinpoint!
Van 9.00 - 15.00 uur krijg je geweldige kortingen* op topproducten

van o.a.Valmont, Murad, Hannah, KRX, the Swedish, La Colline,
ScKin Nutrition, Lycogel en Marc Inbane.

5% korting op | product
10% korting op 2 producten
15% korting op 3 producten

* Niet geldig op sets.
Uiteraard staan wij ook weer voor je klaar met advies op maat!

Tip: Sla alvast je slag voor de feestdagen.

Skinpoint

Adriaan van Ostadeplein 4a
Heemstede - 023-5477852
info@skinpoint.nl




Tekst en foto: Ellen Toledo

Om goed in je vel te zitten is een gezonde, mooie huid voor veel
mensen van essentieel belang. Het is daarom raadzaam om
tijdig te beginnen met huidverbetering volgens Tessa Bos,
medisch schoonheidsspecialiste en eigenaresse van Skinpoint,
gevestigd aan het Adriaen van Ostadeplein/grens Jan van
Goyenstraat in Heemstede.

Wat Tessa vooral wil benadrukken is dat huidverbetering niet
alleen bedoeld is voor oudere mensen of voor mensen met huid-
problemen, wat vaak gedacht wordt. “Juist als je nt al een goede
huidconditie hebt, kan je dat door het goed en mooi onder-
houden van de huid, heel mooi aanvullen”, legt ze uit.

“Je kunt beter wat jonger beginnen om een goede huidconditie te
creéren en vandaar uit verder uit te bouwen, dan wanneer je pas
begint op je 70ste. Want het is veel lastiger om dan een goed
resultaat te krijgen.”

Goede samenwerking met de klant

Tessa is er stellig van overtuigd dat huidverbetering vooral
slaagt door een goede samenwerking met de klant. “Die samen-
werking is heel belangrijk, dat zie ik hier ook terug bij mijn
klanten. Ik heb prachtige toverstafjes die ik tevoorschijn kan
halen, maar op het moment dat iemand thuis niets of nauwe-
lijks iets doet, gaan we nooit het gewenste resultaat krijgen”,

legt ze uit. Skinpoint biedt daarom verschillende merken schoon-
heidsproducten om dit resultaat te behalen en thuis vast te
houden.

“Wij geven altijd een advies mee voor thuis en met die samen-
werking ga je het beste resultaat creéren. Op het moment dat
mensen die commitment geven, kun je iedere huid heel mooi
krijgen. En dat betekent dat we nog steeds rimpels krijgen, want
ik geloof niet in rimpelloos ouder worden. Je mag zien dat een
huid ouder wordt. Maar je ziet dat een huid in goede conditie is,
als de kleur goed is, de doorbloeding goed is, de huid egaal is,
straalt en glanst. Daar geloof ik in.”

20 november 2024

Tessa Bos, eigenaresse van Skinpoint in de LPG behandelkamer.

Scala aan behandelingen

Skinpoint biedt een scala aan huidverbeterende behandelingen
zoals het verminderen van acne en pigmentvlekken, microder-
mabrasie, microneedling, bindweefselmassage en couperose
behandelingen.

Tessa vertelt enthousiast over het apparaat LPG Endermologie,
dat ze inzet bij cellulite en huidverslapping. “Echt een heel fijn
apparaat dat geen pijn doet en heel fijn aanvoelt”, legt ze uit.
“Het apparaat rolt over de huid met een aanzuig- en duwme-
thode, waardoor de huid zodanig gestimuleerd wordt dat afval-
stoffen worden losgemaakt en afgevoerd en vernieuwing van de
cellen wordt geactiveerd.”

Gezonde lifestyle

Naast het ruime aanbod aan huidverbeterende behandelingen
adviseert Tessa samen met medewerkster Miriam Krom (ortho-
moleculair therapeut) haar klanten ook over een juiste en ge-
zonde lifestyle. “Want met verkeerde voeding of een tekort aan
vitamines en mineralen, ga je dat niet alleen in je lichaam
merken, maar uiteindelijk ook in je huid.”

Skinpoint, Adriaen van Ostadeplein 4a, 2102 AR Heemstede
- tel. 023 — 547 78 52
« info@skinpoint.nl
« www.skinpoint.nl

Sint en de Kerstman zweren bij deze speculoostiramisu

Door Bart Jonker

Ondanks dat Sinterklaas uit Spanje komt en de Kerstman op de Noordpool
resideert, hebben de heren een smakelijk ding gemeen: ze zijn beiden verzot

op de Italiaanse tiramisu.

En dan wel een tiramisu in het bijzonder tijdens deze feestdagen: de

speculoostiramisu.

Voor deze tiramisu zegt de Goedheiligman zelfs intochten af en laat de

Kerstman zijn arrenslee staan. Dus kun je nagaan.
Benieuwd naar deze overheerlijke tiramisu?

Hierbij het recept om de feestdis in stijl af te sluiten. Het is eenvoudig te

bereiden en staat nog feestelijk ook.

In Italié wordt dit overheerlijke dessert origineel bereid met geklopte eiwitten
en eigeel in plaats van slagroom. Echter omdat rauwe eieren gezondheidsri-
sico’s kunnen meebrengen, wordt veiligheidswijze in dit recept slagroom

gehanteerd.

Benodigdheden ( 6 personen):

« 6 brede drinkglazen

+ 1 bakje mascarpone

+ 1 bakje verse slagroom

+ 1pakje Italiaanse lange vingers (savoiardi)

« Basterdsuiker, ca. 75 gram

« Een kopje sterk gezette espressokoffie

« 4 tot 5 eetlepels gladde speculoospasta

+ Gezeefde cacaopoeder

« Desgewenst wat verse muntblaadjes voor de garnering

Bereiding:

Klop met een (staaf)mixer de slagroom stijf met een deel van de basterdsuiker.
Klop in een andere schaal de mascarpone met de eetlepels speculoospasta en
de rest van de basterdsuiker. Spatel de geklopte slagroom gelijkmatig door het

mascarpone/speculoosmengsel.

Haal de lange vingers, door de afgekoelde espressokoffie. Verdeel de gedrenkte
lange vingers op de bodem van de zes drinkglazen. Bedek deze laag met het
mascarponemengsel. Dek de glazen af en zet ze 1 tot 2 uur in de koelkast.

Pas bestrooien met cacao-poeder bij het serveren. Garneer wat muntblaadjes

erbij. Eet smakelijk!

Colofon

De Jan van Goyenspecial is een
speciale uitgave van de Regio Media
Groep in opdracht van de Winkeliers-
vereniging Jan van Goyenstraat
Heemstede en verschijnt eenmalig in
de Heemsteder.

Oplage: 14.000

Contactadres: Zeeweg 191, 1971 HB
IJmuiden. Tel.: 023-8200170

Directie: Frits Raadsheer

Advertentieverkoop en coordinatie:
Ellen Gouda
Advertentieopmaak: Astrid van Loon

Hoofdredactie, foto's en projectregie:
Bart Jonker

Redactionele bijdragen en overige
foto’s: Ellen Toledo

Redactieopmaak: Mireille Huiberts

Met dank aan de ondernemers van de
Winkeliersvereniging Jan van Goyen,
wethouder Arianne de Wit, Irene Moors,
Gemeente Heemstede en de HVHB.
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) < 7. Ben je op zoek
naar een origineel
beauty cadeau?

Dan ben je bij Judy aan
het juiste adres!

De boutique heeft een prachtig assortiment
huidverzorging, make-up, bijzondere
parfums en beeldschone sieraden.

Ze pakken je cadeaus prachtig in, echt een feestje.

Extra openingstijden voor de feestdagen:
19 dec. van 09.00 tot 20.00 uur
20 dec. van 09.00 tot 20.00 uur
22 dec. van 11.00 tot 16.00 uur
23 dec. van 09.00 tot 20.00 uur

Judy

BEAUTY BOUT

Jan van Goyenstraat 35
Heemstede
Tel. 06-13116165 -

Voor ondernemende moeders die balans zoeken!

Zit je soms vast tussen de rollen van moeder, ondernemer en gewoon jezelf?

Ontdek waar je balans mist en hoe je dat kunt herstellen tijdens een bijzondere
middag waarin je écht stappen zet.

Het zit namelijk zo: wat je oplost in je business, versterkt je thuis. Wat je heelt thuis,
geeft je business vleugels. En daarvoor is het noodzakelijk je oude familiepatronen te
doorbreken.

Wat kun je verwachten?

Een praktische workshop waarin we werken met opstellingen. Dit is een krachtige me-
thode om inzicht te krijgen in de onzichtbare dynamieken tussen jouw oude familie-
patronen, je gezin en je onderneming. Geen vragenlijst of praatjes, maar een ervaring
waarin je intuitief en visueel ontdekt wat er speelt en hoe je verder kunt.

Hoe werkt een opstelling?

Bij een opstelling gebruiken we representaties om patronen en verbindingen zicht-
baar te maken. Het geeft je een nieuw perspectief dat je direct voelt en begrijpt.
Beelden zeggen tenslotte meer dan woorden!

Wat levert het je op?
- Dieper inzicht in jezelf, je gezin en je onderneming
« Concrete handvatten om balans te creéren in jouw driehoek van werk, gezin en
zelfzorg
« Meer rust in je gezin en meer rust in je bedrijf

Praktische informatie
« Wanneer: Zaterdag 18 januari, van 13:00 tot 16:30.
- Waar: Onze warme, inspirerende locatie aan de Jan van Goyenstraat 25-27
« Voor wie: Maximaal 8 ondernemende moeders die zichzelf, hun gezin en hun
bedrijf willen versterken.

Gun jezelf deze middag OUT OF THE BOX en ga naar huis met
IN THE BOX oplossingen voor jouw balans en groei.

Ik kijk ernaar uit om je te ontvangen met open armen!

Ik ben Lisette Thans en ik ben MoeiteloosheidsMentor voor
ondernemende Very Important Mums

SPECIALE STROOIPRLJS : €79,-

Aanmelden: via Info@lisettethans.nl of bel me op 06 537 68 447

Bedankt voor het vertrouwen -
Fijne feestdagen en een geweldig 2025!

Jan van Goyenstraat 22 « 2102 CB Heemstede
Telefoon 023 - 822 35 95

info@deltaplanning.nl * www.deltaplanning.nl
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Na 40 mooie jaren zegt Jacques van der Hulst
zijn Plus supermarkt gedag

Tekst en foto: Bart Jonker

Een bekend gezicht in de Jan van Goyenstraat zwaait na maar
liefst 40 jaar af: Jacques van der Hulst, eigenaar van de Plus
supermarkt op nummers 21-23. De Plus supermarkt blijft
echter in zijn huidige formule voortbestaan. “Ja, het is wat
hé?” vertelt Jacques weemoedig. “Al 40 jaar zit ik in dit leuke en
mooie vak.”

Jacques van der Hulst zijn roots liggen diepgeworteld in een
kruideniers/supermarktfamilie. “Mijn ouders begonnen ooit in
1965 een kleine buurtsuper in de Banka/Billitonstraat”, vertelt hij
trots. “Je kent het wel, zo'n uitgebreide kruidenier met nog een
toonbank, waar boodschappen doen meteen een sociaal ge-
beuren was met een praatje. In de Indische Buurt in Heemstede
waren destijds nog veel van dit soort winkeltjes, die op den duur
allemaal zijn verdwenen. Best wel jammer eigenlijk.”

Wekelijks 6000 klanten

In 1969 verhuisde de winkel van zijn ouders naar de Valkenbur-
gerlaan. In 1984 vestigden zij zich met een grotere buurtsuper op
de huidige locatie in de Jan van Goyenstraat, toen nog met de
formule van Garantmarkt. “Vroeger was de Jan van Goyen-
straat maar liefst drie supermarkten rijk: Smit, Vonk en Albert
Heijn", weet Jacques te vertellen.

“Vonk en Albert Heijn waren reeds verdwenen, toen mijn ouders
in de Jan van Goyenstraat hun supermarkt openden. Smit had
een eigen formule en is later weggegaan. Ik zat op het Onderne-
merscollege en ben in 1984 bij mijn ouders in de supermarkt
begonnen als bijbaan. Zo ben ik in het supermarktwezen gerold.
In 1988 ben ik dit werk voltijds gaan doen en niet meer wegge-

Haal de heerlijke feestdagen in huis met Lucas Primeurs!

Tekst en foto: Bart Jonker

De gezellige en knusse Oer-Hollandse avondjes van december
naderen wederom met rasse schreden. Dan wil je natuurlijk
jezelf en je gasten verrassen en de heerlijkste lekkernijen in
huis hebben.

En om zo'n heerlijk avondje en de feestdagen tot een succes te
maken, snelt iedereen — ook Sinterklaas, Piet en de Kerstman
-naar Lucas Primeurs in de Jan van Goyenstraat 10 te
Heemstede. Gewoon, omdat ze bij Lucas Primeurs al meer
dan 100 jaar weten hoe je een heerlijk avondje om kunt
toveren tot een onvergetelijk succes. Smakelijk, gezond, altijd
kakelvers en door een uitgebreid assortiment van heerlijk-
heden aan te bieden.

Door- en-door familiebedrijf

Een echt door-en-door familiebedrijf, daarin schuilt al jaar en
dag (maar liefst 102 jaar!) de enorme kracht en persoonlijke
service van Lucas Primeurs. Rob en Annemieke Lucas, hun
kinderen en hun bevlogen team zetten alles op alles om je de
beste producten aan te bieden en je desgewenst te adviseren.
ledere dag weer opnieuw.

De zaak aan de Jan van Goyenstraat is een waar walhalla aan
delicatessen.

“Zelfs Sinterklaas komt voor onze spullen speciaal van het Dak
af om van alles even te proeven”, vertelt Annemieke Lucas
enthousiast. “En voor zijn paard hebben we natuurlijk altijd
een mals worteltje klaarliggen.”

Vind alles naar je gading

“Je vindt bij ons werkelijk van alles naar je gading”, vervolgt
Annemieke. “Allereerst natuurlijk onze heerlijke groenten en
fruit van premium kwaliteit. Heb je even geen zin om te koken,
dan bieden wij onze dagelijks verse kant-en-klaarmaaltijden
aan. Overheerlijk en ambachtelijk bereid. We hebben stamp-
potten als boerenkool, hutspot, andijvie, rode kool met appel-
tjes en zuurkool.

Wordt het een graadje frisser buiten, dan staat bij ons ook
overheerlijke erwtensoep te pruttelen. Of andere soepen die
we met liefde voor je hebben bereid, zoals bijvoorbeeld onze

gaan”, lacht Jacques. “Zo’n 20 jaar geleden kreeg de supermarkt
de formule van Plus en dit is nog steeds zo. Plus supermarkt
staat voor kwaliteitsproducten, waaronder een groot biologisch
assortiment tegen een gunstige prijs. Onze supermarkt krijgt
wekelijks 6000 klanten over de vloer.

Dat is aanzienlijk en best wel bijzonder voor een supermarkt in
een wijk van een dorp. Zeker omdat Heemstede een aantal grote
supermarkten heeft, die met name in het centrum niet ver bij
elkaar vandaan liggen.”

Net een grote familie

“Het leukste van mijn werk is dat je bijna al je supermarkt-
klanten persoonlijk kent en een gezellig praatje met ze maakt.
Ook hebben veel kinderen uit de buurt bij ons een bijbaantje in
de supermarkt gehad, waaronder zelfs twee Olympische medail-
lewinnaars. Ik ken ze allemaal heel goed. We zijn wat dat betreft
net een grote familie. Dat aspect ga ik na deze 40 jaar echt
missen. Het is echter goed zo en mooi geweest. Samen met mijn
zoons stop ik op 1 december. Ook zij hebben van jongs af aan in
de supermarkt gewerkt.

Op 2 december neemt Martijn Ligthart het stokje van mij over.
Het personeel gaat ook naar hem over. Martijn heeft al een
supermarkt in Purmerend, dus die weet van de hoed en de rand
in de supermarktbranche. Ik heb daar het volste vertrouwen in
en wens hem heel veel succes.”

Afscheidsborrel en genieten

“Ik ga nu verder genieten en wil onder andere lekker af en toe in
Spanje vertoeven, daar heb ik nu meer de tijd voor. Ik wil al mijn
klanten via deze weg nog van harte bedanken voor hun ver-
trouwen en bezoeken in de afgelopen 40 jaar aan onze super-

..__ILLma.

Na 40 jaar zwaait Jacques van der Hulst van de Plus super-
markt af.

markt. 25 november is er bij Brasserie Boudewijn in de Jan van
Goyenstraat 31 van 19-21 uur nog gelegenheid om persoonlijk
afscheid te nemen onder het genot van een drankje”, aldus
Jacques van der Hulst.

(T |

Met Lucas Primeurs bent u klaar voor de feestdagen.

-

paddenstoelensoep van eekhoorntjesbrood. Echt een seizoen-
topper. Indien gewenst, maken wij een grote ketel soep voor je
als je veel visite verwacht. Altijd handig en een gerust idee als
je visite blijft mee-eten.

Voor vegetarische wensen kun je eveneens bij ons terecht.
Daarnaast bieden we een scala aan salades voor op een
toastje, diverse toetjes, fruitsalades en hebben we een heer-
lijke notenbar in de winkel. Laat het gezellig avondje maar
komen!”

Kerstbrunchpakketten
Er is echter nog meer te vinden bij Lucas Primeurs, want daar
zijn ze al hard in de weer met de samenstelling van hun

LT =

bekende kerstbrunchpakketten. Bij Lucas Primeurs worden
deze als vanouds met grote zorg samengesteld. “Hoe deze
pakketten er precies uit gaan zien, is nog even een verrassing”,
fluistert Annemieke geheimzinnig.

“Mocht je overigens specifieke wensen hebben, maak die dan
bij ons kenbaar. Loop gewoon eens onze winkel binnen,

kijk op onze website www.lucasprimeurs-shop.nl,

op onze Facebookpagina of reserveer je bestelling op
bestellen@lucasprimeurs.nl. We staan graag voor je klaar”,
aldus Annemieke Lucas.

Lucas Primeurs, tel.nr.: 023- 5471248.
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Een heerlijke kruiswoordpuzzel mag natuurlijk in deze Jan van Goyenspecial én gezellige feestdagentijd piet .
ontbreken. Deze puzzel wordt u van harte aangeboden door de Winkeliersvereniging Jan van Goyenstraat.

U kunt uw oplossing mailen via het contactformulier op hun website: https://janvangoyenstraat.nl/contact
Uit de juiste oplossingen wordt een winnaar getrokken. De prijs voor de winnaar, een kerstpakket met produc-
ten uit de Jan van Goyenstraat wordt beschikbaar gesteld door de ondernemers van de Jan van Goyenstraat.
De winnaar wordt persoonlijk geinformeerd. U kunt uw oplossing inzenden tot en met vrijdag 20 december
2024. Over de uitslag wordt niet gecorrespondeerd. Veel succes en vooral heel veel puzzelplezier toegewenst!
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67. nachtgewaad; 68. streepjescode (afk.);

70. gelooide huid; 72. vruchtennat; 73. Schots
blaasinstrument; 76. schuine kant van een beitel;
77. kosten koper (afk.); 78. plattelands gemeente;
79. heldendicht; 81. de onbekende (Lat. afk.);

82. Engelse jenever; 83. houtsoort; 84. snel;

86. zonnescherm; 87. plaats in Amerika.
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Verticaal

1. reistas (handkoffertje); 2. soort verlichting;

3. schapenproduct; 4. Turkse brandewijn;

5. riviervis; 6. telwoord; 7. rondtoeren; 8. idee
(ontwerp); 9. zachte metaalsoort; 10. persoonlijk
voornaamwoord; 11. koeienmaag; 16. ogenblik;
18. paling; 20. kippenloop; 21. zoet broodbeleg;
23. vlees aan een stokje geregen; 25. autoped;

26. inval (plan); 27. dunne herenoverjas; 29. leiden
van een orkest; 32. groot muziekinstrument;

34. zeehond; 36. indrukwekkend (grillig); 37. god
van de zee; 39. gezongen toneelspel; 40. boom-
vrucht; 42. bevroren neerslag; 43. fijne leersoort;
45. muzieknoot; 46. ontplofbare stof (afk.);

51. scheepsherstelplaats; 53. plechtige belofte;
54. scheldnaam voor een Hollander; 55. uitstapje;
56. gewicht; 57. niet weinig; 59. plaats in Duitsland;
60. opvouwbare knijpbril; 62. bolvormig dak;

63. heel kwaad; 66. kostuum; 67. duw (zet);

69. houten drinkbeker; 71. lidwoord; 73. de fijnste
veren; 74. rivier in Duitsland; 75. beknopt;

78. projectieplaatje; 80. plaaggeest; 82. gewicht
(afk.); 85. rivier in Italié.
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Verfijnde topgerechten om samen van te
genieten bij Brasserie Boudewijn

Tekst en foto: Bart Jonker

Brasserie Boudewijn aan de Jan van Goyenstraat 31in
Heemstede is sinds de opening in januari 2022 een klinkende
naam waar vele gasten hun weg naar weten te vinden voor een
heerlijk etentje buitenshuis. Boudewijn Boon is de gepassio-
neerde eigenaar die het zijn gasten immer naar de zin maakt.
Je voelt je daarom gelijk welkom en op je gemak als je binnen-
stapt. De sfeer van de brasserie is persoonlijk, warm en
toegankelijk. Hier is tafelen voor zowel lunch als diner onge-
dwongen en waarachtig een genot. En dat is te merken en te
proeven!

Smakelijk en veelzijdig

Het shared dining-concept dat Brasserie Boudewijn hanteert,
maakt gezamenlijk en gezellig tafelen helemaal tot een feest.
Vooral met de komende feestdagen in aantocht, hartstikke leuk
om te doen. Smakelijk en veelzijdig, dat is waar Brasserie Boude-
wijn voor staat. “Al onze gerechten zijn van hetzelfde formaat:
we kennen geen voor- of hoofdgerecht”, legt Boudewijn uit.

“Het zijn kleinere gerechten die ideaal zijn voor de kleine eters.
Zodat deze groep ook eens een voor- en een hoofdgerecht kunnen
bestellen. Deze gerechten zijn er perfect op afgestemd om samen
met elkaar te delen. Zo ben je in de gelegenheid om van al de
geserveerde heerlijkheden op tafel iets te proeven, maar uiter-
aard kun je desgewenst zo'n gerecht ook alleen voor jezelf

bestellen. Alles is mogelijk. En daar schenken wij graag gezellig
een toepasselijke wijn of ander drankje bij. We bieden zowel een
mooi wijnassortiment, een biertje of non-alcoholisch assorti-
ment met dranken aan en adviseren je graag.”

Creativiteit chef kent geen grenzen

Op de menukaart van Brasserie Boudewijn is te ontdekken dat
de creativiteit van de chef-kok geen grenzen kent en een diversi-
teit aan gerechten op tafel tovert. Er is voor ieder wat wils op te
vinden: warme gerechten, koude gerechten, een tal van vis- en
vleesgerechten, alsmede vegetarische gerechten, alles even
ambachtelijk bereid.

“Sowieso is 1/3 van de kaart vegetarisch op de kaart, waarvan
we er altijd een aantal veganistisch kunnen maken”, vult Boude-
wijn aan. “Mocht je veganistische wensen bij een van onze
gerechten op de kaart hebben, maak deze dan van tevoren
kenbaar bij ons, dan houdt onze chef-kok daar rekening mee. We
willen graag dat iedereen van onze veelzijdige gerech-

ten kan genieten. Kijk voor onze menukaart op
www.brasserieboudewijn.nl/menu/, dan heb je direct een indruk
van onze diversiteit en krijg je gegarandeerd gelijk trek!”

Kerstmenu en openingstijden

Boudewijn heeft voor Tweede Kerstdag op 26 december ook al
een schitterend luxe kerstmenu samengesteld voor 67,50 euro,
dat te vinden is op de website www.brasserieboudewijn.nl.

Culinair uit eten

inde regio

Boudewijn Boon voor zijn Brasserie.

Voor dit kerstmenu dien je wel van tevoren te reserveren op
tel.nr.: 023-5291892 of via info@brasserieboudewijn.nl.

Tijdens de feestdagen is Brasserie Boudewijn gesloten op 24 en
25 december, maar op Tweede Kerstdag 26 december en 27
december t/m 29 december geopend. Op 30 en 31 december,
alsmede op Nieuwjaar 1januari is het restaurant gesloten om op
2 januari weer open te gaan.

Reguliere openingstijden:

+ Maandag: gesloten

+ Dinsdag: gesloten

+ Woensdag: 17:30 - 22:00

+ Donderdag: 17:30 - 22:00

« Vrijdag/Zaterdag/Zondag: 12:00 - 22:00

Restaurant Cheval Blanc: blijvende en innovatieve ster van de
Heemsteedse gastronomie

Ton Nelissen en Huub van der Velden van Cheval Blanc.

Tekst en foto: Bart Jonker

Ze zijn apentrots bij restaurant Cheval Blanc aan de Jan van
Goyenstraat 29 in Heemstede. Geef ze eens ongelijk. Dit jaar
hebben ze het wederom gepresteerd om hun Michelinster-
kwalificatie voort te zetten en dat is een reuzefelicitatie
waard.

Hoogstaande culinaire beleving

Het is iberhaupt al een geweldig dat Heemstede in de Jan van
Goyenstraat zo'n klasse restaurant met een Michelinster rijk is,
waar innovatie, stijlvolle gastvrijheid en topkwaliteit continu
de klok slaan. Bij Cheval Blanc ga je niet gewoon uit eten, maar
ervaar je een hoogstaande culinaire beleving.

Onoverwinnelijke combinatie

Eigenaar Ton Nelissen reilt en zeilt het etablissement al 28 jaar,
waarbij Cheval Blanc reeds 17 jaar onafgebroken met de
Michelinster wordt gewaardeerd. Ton nam om precies te zijn
Cheval Blanc op 17 oktober 1996 over. Cheval Blanc bestond
toen al 12 jaar onder een andere eigenaar.

Zijn getalenteerde en creatieve chef-kok Huub van der Velden
maakt al 27 jaar deel uit van het team en weet altijd weer inno-
vatieve gerechten en bijzondere smaaksensaties in uiterste
perfectie te creéren, die als ware kunstwerkjes gepresenteerd
worden. Met lokale seizoensgebonden producten en vergeten
groenten maakt hij met zorg verrassende creatieve variaties
op klassiekers. Hij en Ton vormen de stabiele en onoverwinne-
lijke combinatie voor het ultieme succes van restaurant Cheval
Blanc.

“We doen waar we goed in zijn”

Eigenaar Ton Nelissen is supertrots op zijn team en de 17 jaren
waardering met een Michelinster. “Dat is prachtig, maar de
hoofdzaak voor ons is dat we vanaf het begin doen we wat

we eigenlijk willen doen, waar we goed in zijn, leuk vinden en
kunnen doen”, reageert hij. “Immer met dezelfde liefde en
passie en constante kwaliteit die we leveren aan onze gasten,
dag in dag uit. Het blijft topsport, maar dit is waar we goed in
zijn.

En dan is het natuurlijk fantastisch dat onze passie en de liefde
voor de gastronomie al 17 jaar achtereenvolgens wordt
beloond met een Michelinster. Ons restaurant wordt anoniem
bezocht door iemand van de Michelingids; we weten nooit van
tevoren wie het is en wanneer diegene aanwezig is in het
restaurant. Dat is maar goed ook, want zo word je gestimu-
leerd om constante topkwaliteit te waarborgen. Naderhand
maken ze zich wel bekend”, aldus Ton.

Menu van de Chef in kerststijl

Van 17 t/m 24 december heeft chef Huub van de Velden een
mooi feestelijk menu in kerststijl samengesteld. Kijk hiervoor
op de website www.cheval-blanc.nl, eveneens om te reserveren.
Tijdens de feestdagen vanaf 25 december t/m 1 januari is het
restaurant gesloten.

Reguliere openingstijden: van dinsdag t/m zaterdag van 18-22
uur. Op vrijdag kan er tevens geluncht worden: reserveren
tussen 12 en 14 uur.

Tel.nr.: 023- 529 3173.



OPENINGSTLIDEN

Dinsdag t/m zaterdag van 18.00 tot 22.00 uur
Op vrijdag is ons restaurant geopend voor
lunch van 12.00 tot 14.00 uur

Op zondag en maandag is ons restaurant
gesloten

RESTAURANT CHEVAL BLANC

Jan van Goyenstraat 29
2102 CA Heemstede
Tel.: 023-529 3173

KERSTMENU

Van 17 tot 24 december serveren wij een
speciaal kerstmenu

FEESTDAGEN

Meer informatie en Zondag 22 december geopend voor de lunch

reserveren via: van 12.00 tot 14.00 uur
www.cheval-blanc.nl

Op kerstavond 24 december is ons restaurant
geopend van 18.00 tot 22.00 uur

@ @ @ Van 25 december tot 1 januari 2025 is ons

restaurant GESLOTEN
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